
 
 

 

Tarif Plateaux repas  
 

A composer  
 
Une commande de 4 plateaux de la même composition vous est demandée.  
La livraison est incluse pour un minimum de 4 plateaux repas. 
Ils sont livrés avec un verre, un set de couverts et deux petits pains. 
 
Entrées 
 
Gravelax de saumon         
Œuf poché sur lit de salade, lardons fumés et croutons    
Salade de la mer « saumon fumé, salades croquantes, crevettes et tomate »    
Composition du charcutier        
Salade fermière « salades, œuf dur, blanc de volaille, emmental, tomate »    
Duo de tranches de jambon italien       
Terrine de foie gras, chutney de figues       
Petites crudités du moment.        
 

Plats 
 
Pavé de saumon rôti         
Dos de colin vapeur         
Aiguillette de volaille rôtie         
Tranche de Magret de canard        
Filet de rouget          
Pavé de bœuf tranché         
Tranche de rôti de porc        
Tranche de rôti de bœuf        
 

Garnitures à choisir 
 
Terrine de légumes 
Duo de céleri et carotte en  rémoulade 
Méli, mélo de salades 
Penne, tomates séchées confites et copeaux de parmesan 
Pomme de terre sauce crème ciboulette ou en vinaigrette 
Taboulé à l’orientale 
 
 



 
 

Duo de fromage et son méli mélo de salade 
 

Desserts 
 
Salade de fruits frais         
Assortiments de  4 petites mignardises sucrées    
Délice croquant chocolaté        
Tartelette assortis chocolat, framboise, citron, pommes    
Faisselle sucre, coulis de fruit, miel au choix    
 

Plateau repas froid éco  
 

La composition est à définir ensemble 
 
 
PLATS AVEC GARNITURES CHAUDS POSSIBLE AVEC MISE à DISPOSIOTION 

D’UN CONTENAIRE CHAUFFANT  TARIF : 1€ / PLATEAU REPAS  
 

D’autres plats chauds possibles n’hésitez pas à vous renseigner 
 

 BOISSONS 
 
Eaux en verre non consigné      75CL 
 
Evian          
Badoit          
 
Boisson en bouteille    50cl     
Coca cola, ST Pellegrino 
 
Jus de fruits en verre    25 cl       
Orange, pomme 
 
Bouteille de Vin     37.5cl   75cl 
 
Rosé, rouge et blanc  
 
         


